
　　ドーコン対応 不可

　

■　生地を網天板に並べる ■　油を十分に切る
（生地の網目がついている面を
下にして天板側におく）

■　冷凍のままフライする ★フライ後の参考サイズ
　　縦5.0 ㎝　横 5.0cm　高さ 5.0cm

基準条件　温度　　　１６０℃
　　　　　　　時間　　　　１５分

黒糖味にくるみの食感が心地良い、もっちり食感のドーナツです。
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冷凍のまま揚げる為

敷島製パン株式会社 ２０１８．６．６作成

生地入数

【原材料】
加工油脂、糖類混合品、小麦粉、くるみ、砂糖、
卵、黒蜜、ぶどう糖、食塩、脱脂粉乳、黒糖、
発酵風味料

【添加物】

加工澱粉、カラメル色素、香料、甘味料(アス

パルテーム・Ｌ－フェニルアラニン化合物)、ｐＨ

調整剤、増粘多糖類、 (原材料の一部に小麦、

卵、乳成分、大豆、くるみを含む)


